Yoéresel Kahvalt Uriinlerimiz

Yumurta
Sirapinar'da arazide serbest dolasarak yem bulan tavuklardan her hafta sonu alinmaktadir.

Bal / Petek veya slizme
Kars ydresi 1700 m. Uzeri bolgelerden gelmektedir. Anilar burada sadece, tarim ilacinin olmadigi mera
ciceklerinden bal Uretmektedirler.

Tulum Peyniri / Ozel imalat
Savak yaylalarinda hayvanlann sitlerinden 6zel olarak imal ettirilmis her biri 1000 gr — 1300 gr gelen kegi
tulumlarricinde bize gelmektedir.

Siyah / Yesil zeytin
iznik yoresinden dzek olarak getirilmektedir.

Ezine Kegi Peyniri
Ezine’den dzel olarak getirtiimektedir.

Receller

Kictikkuyu Bélgesindeki , Nusrath ve Kiiciikcetmi, Kastamonu , iznik ve Vize yoresi kéylerinden katkisiz
olarak , mevsimine gore slpirge calisi cicegi receli, frenk GzUmU receli, portakal receli vb receller, 6zel
olarak getirtilmektedir. Seciminize yaklasik 33 adet recel sunulmustur.

Marmelat
Merzifon Bolgesinden Kizilcik marmeladi ve Alic Marmeladi % 100 dogal olarak Uretiimektedir. Erik
marmeladi Kiiglikkuyu’dan gelmektedir.

Ahlat { Ormanda yetisen yabani armut )Pekmezi
Kastamonu Bélgesinde , odun atesinde tarafimiza 6zel olarak Gretilmistir.

Karadut Pekmezi
Kirklareli, Vize yoresinden, sekersiz olarak Gretilmektedir

Manda Yogurdu / Kegi Yogurdu
Gorele Bolgesinde dogal olarak imal edilmistir.

Manda Kaymagi
Artik bulunmasi ¢ok zor olan bu Urlin, dogal olarak siparis Uzerine tarafimiza Uretilmektedir.

Kars Gravyer Peyniri
Ozel siparis Uzerine Ardahan’dan getirtilmektedir.

Obruk Peyniri :

Karaman'in Divle kéyU ve civarinda Uretildikten sonra obruk magarasinda olgunlastirilan peynirdir, diger
tulum peynirlerinden farkli olarak magarada olgunlastigi icin magaradaki kif Divle obruk tulum peynirinin
tadina yansimaktadir. Magarada olgunlasan tulum kizil bir renge sahip olur ve bu kizil rengi saglayan yalnizca
Divle Obruk magarasinda bulunan bakterilerden kaynaklanir, bu magara yaz kis ayni sicakhga sahiptir

Kargl Tulum Peyniri :

Kargl tulum peyniri memleketimiz olan Corumun Kargl ilcesinde asirlardan bu yana geleneksel yontemlerle
yaylada Uretilen farkli bir lezzettir. Tamamiyla dogal ydntemlerle dretilen bu lezzet Avrupa da bazi
yarismalarda derece alip en iyi 3 peynir siralamasina adini yazdirmistir. Kargi tulum peyniri yaylada otlayan
hayvanlarin sitiinden bahar aylarinda tretimine baslanarak 6 ay boyunca Uretim slrecinden gecer.Cig
sttten yapildig) halde kesinlikle hig bir sekilde bakteri barindirmaz ve bu Universitelerde tez konusu olup
arastinimasi yapilmistir.6 ay sonunda bez torbalarda suyu akitilarak olgunlasan peynirler tamamiyla elle
Uretilmis koyun derilerine basilir ve piyasaya strtlir.

Bohcga Peyniri :
ic kismi taze sut ¢cokelegi ve taze siizme yogurttan, baharatlar ve ceviz ile zenginlenlestirilip toplanarak, dis
kismi ise yine peynir ile sarilip baglanarak 6zel bohga sekli verilen , Manisa Bolgesinin bir peyniridir.

Pul Biberli, Cevizli, Uzimli Kasar Peynir
Manisa Yoresi peynirlerdendir.

Nisan Peyniri :

Kars ydresinin bir tir Kasar peyniridir. Hayvanlar tim kis kuru ot yerler. Nisan ayinda ilk yesil filizler kardan
¢lkmavya basladiginda, otlanmaya baslarlar. Ama vicutlari ilk defa samandan sonra yesil ot gérdiglinden,
sttleri hafif eksi olur. Bu sGtten yapilan kasar peynirine Nisan ayinda Uretildigi icin, Nisan Peyniri adi verilir.
Kisa sdre icin bulunabilen bir peynir taraddar.

Malakan Peyniri :

Rus Can Il. Aleksandr tarafindan 141 yil énce Kars'a yerlestirilen Malakanlarin yaptigl ancak son yillarda un-
utulmaya yiz tutan Malakan peyniri Kars Yoresinde yeniden Uretilip sofralara sunulmaya baslandi. Boylece
yeniden glin ydzUne c¢ikartilip kaybolmasi dnlenen Malakan peyniri, agizda sit ve krema tadi birakmasi ile
¢ok yumusak bir tada sahiptir.

Ozel lezzetler

Petek Bal
Gaziantep Su Boregi
Gaziantep Katmer

Tokat Elbiseli Sucuk

Mermersahi denilen bezler kesilip dikilerek ambalaj malzemesi haline getirilir. %100 dana etinden
hazirlanan sucuk hamuru bez torbalara doldurulup agiz kisimlari klipslenir. Klimatik kurutma odalarina alinan
sucuklar yaklasik 12 giine yakin bir zaman siirecinde kurutma islemi gerceklestikten sonra geleneksel tat fer-
mente sucuk olarak vakumlanarak servis edilmektedir. %100 yerli kesim tosun etlerinden, tamamen katkisiz,
koruyucusuz olarak imal edilmektedir.

Manda Sucugu
Kirklareli Vize yoresinden 6zel olarak imal ettirilip, getirilmektedir.

Kastamonu Parmak sucuk

Pastirma yapilan etlerin yanindan c¢ikan ufak etlerden sucuk yapilir, yani tamamen et kullanilir. Kastamonu
sucugunun ozelligi dogal ve katki maddesiz olmasi yanina sucugun icinde TASKOPRU SARIMSAGI
bulunmasidir. % 100 dana eti kullanilmaktadir.

Kastamonu Pastirmasi: Etin en glzel kismi olan sirt bolimi kullanilarak kaya tuzu ve kirmizi biber ile
birbirine karistirilip, taskdpri sarimsagi ile hazirlanan ¢emenle bastirilip pastirma yazinda giineste dogal yon-
temle kurutularak hazirlanmaktadir. Diger pastirmalarin haricinde, nitrat kullaniimadan hazirlanan dogal bir
Urundur Ozelligi ince kesim olarak sunulmasidir.

** Dogal ve Organik Uriinlerimiz, ireticilerinden direkt olarak temin edildi§inden, zaman zaman tedarik siirecinde sorunlar

yasanabilmektedir. Bu konuda gésterecediniz anlayis icin sizlere tesekkiir ederiz.



